Da un’idea dell’Assessorato
alla Cultura del Comune

di Castel Maggiore, in
collaborazione con Orizzonti
di Pianura, gli incontri

di “CondiMenti per tutte

le stagioni” vi aspettano

nei Comuni della pianura
bolognese per condividere
conoscenze, racconti e
tradizioni, mischiando cibo
e parole, ricordi e progetti, COMUNE DI
pagine leggere come una SAN PIETRO IN CASALE
sfoglia ben fatta con profumi

e aromi nati per unirsi in
perfetta armonia. Ogni
appuntamento presenta

ospiti, scrittori, musicisti,
sommelliers, cuochi e
pasticceri che raccontano cos’e
per loro “cibo per la mente”

e ci emozionano svelandoci
segreti e alchimie.

Sara sempre una sorpresa... Vi
aspettiamo!
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per tutte le stag

In caso di maltempo l'iniziativa
si svolgera all’interno
della Biblioteca Luzi

CQMUNE DI SAN PIETRO IN CASALE




venerdi
7 giugno 2013
ore 20.00

Parco Casa Frabboni
San Pietro in Casale

Cena
a cura

della Cooperativa Sociale Anima

Menu

Os a moelle

Strichetti con la rodea

Cotoletta alla modenese

Tort limonny

Il vino e il Lambrusco di

Sorbara.

E’ richiesta la prenotazione
e un contributo di 20,00 €

Servizio cultura

cultura@comune.san-pietro-in-casale.bo.it

051.6669525/590

Nel corso della cena
Presentazione del libro di
Pieluigi Selmi

Un cuoco quasi fritto
(IBUC)

Dagli anni Sessanta, in Unione
Sovietica e negli Stati Uniti, gruppi
di scienziati erano impegnati a
mettere a punto applicazioni che
si riferivano alla teoria fisica dei
quanti.

Un cuoco quasi fritto € un’altra
avventura dello chef modenese
Giovanni Cancellieri, inseguito
a Bangkok da un mandato
di cattura per avere ucciso
due prostitute, madre e figlia.
La polizia indaga ma non fa
passi avanti. Il vicequestore
Anfuso incaricato delle indagini
non sa che pesci pigliare.
All'inettitudine della polizia si
affianca la  spregiudicatezza
dei servizi segreti e scatta una
falsa accusa contro una persona
a caso, il cuoco Cancellieri
appunto...

Pierluigi Selmi e modenese doc
ma abita da oltre trent’anni nella
campagna bolognese. Ha una lunga
esperienza industriale e commerciale
che I'ha portato a vivere, visitare e
conoscere molti Paesi del mondo.
Collezionista d’arte contemporanea
russa, appassionato  di  arte
aborigena, gastronomo e lui stesso
cuoco, racconta nei suoi romanzi una
vasta esperienza.




